Boigsons

Bieres Pression

1664

Grimbergen blonde
Grimbergen rouge
Grimbergen blanche
Biere de saison
Karmeliet

Béte biere blonde

(*) 1664 ou Grimbergen en 25cl ou 1 verre de vin ou 1 soft

25cl 33cl 50c
4€00 5€40 7€40
4€50 5€90 7€90
4€50 5€90 7€90
4€50 5€90 7€90
4€70 6€20 8€20
4€90 6€40 8€40
4€90 6€40 8€40

Les Bieres bouteilles & cidre 5€90
Biere brune 2 Desperados, Cicre 33cl
Grimbergen cod 25¢

Entrees au choix ala carte

Plats : Plctt du jour (sauf WE & jours fériés)
Croque-Monsieur / Croque-Madcme
Escdlope de dinde sauce camembert
Filet de poulet sauce Neufchdatel
Steak hache ou Steak hache a cheval

Dessert au choix a la carte

FORMULE VATINE 16€90 1 som0n + 1 puar « 1 expresso ou 1 atonge:

+ Plat du jour (sauf WE & jours fériés) ou Crogque-monsieur ou Steck haché + 1 expresso ou 1 dllongé

FORMULE EXPRESS 19€90 entrée + PLAT ou PLAT + DESSERT
FORMULE DAUPHIN 24€90 1 enmeE + 1 PLAT + 1 DESSERT

MENU ENFANT
(-12an s)
12€90
Sirop & lleau
+
Filet de poulet pané fites

Taglictelles carbonara
Jambon blanc fites
+

ace 1 boule

Les Apéritifs

Kir au Sauvignon
Apérififs anisés
Mearriini Blanc ¢
Muscat, Porto, Suze
Whisky

Whisky supérieur
Americano maison
Marfini gin, Gin fonic,
Whisky coca

@/aﬁ brogsesie

Assette de camembert rofi
et sa charcuterie 16€90
Steak haché fagon boucheére (180g) 14€50
Steak haché a chevdl

fagon bouchere 180g

Plat du jour (sauf WE & jours 1ériés)

Coniees

Assiette de charcuterie
Assiette de crudités
Toast chevre et miel
Terrine du moment
CEufs mayonnadise

6€90
6€90
6€90
6€90
6€90 15€50

13€50

Les Sans Alcool Escalope de dinde,
Cocktail jus de fruits caé'&tr/ 52765' 15€90 sauce camembert 14€90
Vittel, San Pellogrine Filet de poulet sauce Neufchétel 14€90

Lasagnes de saumon et epinards
Lasagnes bolognadise

@Qﬂ?’e‘, bragseric

Perier

Coca-Cola
Coca-Cola zéro
Oranging, Schweppes,
Oaisis fropical

gw‘rﬁ ey

Beef burger du dauphin
Tomate. cignon rauge, viande hachés,

25¢c| :
= sauce au chax

Jus : orange, fraise, pomme, Croque-Monsieur 13€50 ' chicken burger du dauphin 16€90

ananas, tomate, abricot, Croque-Madame 14€50  1omate, cignon rcuge, poulet,

pamplemousse 25¢l sauce au choix

Sirop a l'ecu

Limonade 5\7:/5- pﬁ é

Dicloolo recef 5/ w 0‘“/%6“/

Rondelle de citron Taglictelles carbonara 14€90

Les parfums des sirops Pennes au Pesto Tartare de boeuf 180g préparé ouron  16€90

' et jambon de Paris 1590 Bavette al'échdlote 180g 17€90

Taglictelles saumon fumé, Piece du boucher (voir ardoise) 19€90
ciboulette 16€90 Andouillette AAAAA 17€90

Vetre 25¢l 50cl 75¢l

3E90 5eY0 10€90
490 7€90 13€90 20€90

Pays d'Oc 1P
Méditeranée Icp
Céte deProvencelcp BE90 890 15690 22690

pﬁ}f&w

w Cote de Rhéne Bio leP 4690 [ 690 | 12690 18690 Poisson du marche (voir ardoise) 17€90
EST—Nicdas de Bourgeul I6PEE50 | 7690 |13€90{20890  Squmon saumon, avocat, radis, Fish and Chips, mayonnaise 14€90
sl =2t concombre, feves, riz e lcrtare de saumon 16€90

8€90 | 15€90|22€90
GEF0 | 12€90
6ES0 | 12690

I Cote de GOSCOg—)B rieelieu K38 5€90
5 Chardennay 3E%0
Sauvignen 2€50

Poulet poulet, avocdt, radis, concomiore,
feves, riz 14€90

Tous nos pic.
au choix :

sont accompagnés d'une gerniture
mericots verts, riz, tadiatelles, salade

Les desserts faits maison sont élaborés sur place - Viande bovine d'origine frangaise ou de C.E - Prix nets service comprERENREEICrasEERSINERS EIRENT

Safadtes

Salade du Dauphin
Endives, fomates, lardons,
dés de gruyere, csuf dur

Salade Chicken
Sdade, fomates, poulet pane,
fiites, cioli

15€90

Salade de la Mer 16€90
Salade, tomates, miettes de surimi,
cocktail de fruits de mer, saumon fume

Salade Montagne 15€90
Sdade, tomates, lardons, chevre
Salade Cesar 15€90

Sadade, tomates, cignon rouge, poulet,
croUtons, parmesan et sauce César

Salade Vegétarienne 15€90
Salade, tomartes, haricots verts, mais,
fornates, champignons

Hecompagnaments

Haricots verts, riz, sclade,
tagliatelles, frites

La crépe au sucre 3€20
La crépe beune sucre 3€70
La crépe au chocaat cu caramel 3€90
La crépe au Nutella 4€30
La crépe profiterole 7€90

2 baules vanille, chocdat chaud chantilly

Supplement Chanfilly 1€00
9&3&&'45_- M}o—ru

Creme brulee, vanille 7€90
Tarte Tatin

et sa boule de glace vanille 7€90
Café gourmand 7€90
Fromage blanc

et son coulis de fruits rouges 7€90
lle flottante 7€90
Crumble du moment 7€90
Brownie 7€90

Coupe Choco'Mint 7€90
menthe, chocalat nair

Coupe Dame Blanche 7€90
vanille, coulis de chocolat

Cafe, Chocolat

ou Caramel Liegeois 7€90
Café ou Chocdat cu Caramel, vanille
Coupe Martiniquaise 7€90

rhum raisin, vanille, café, thum, chantilly,

Colonel 8€90
citron, Vodka
lceberg 8€90

chocdat noir, menthe, Get 27

Assiette de garnitures 4€90
guff/w.?; fauce 1€00
Camembert, béarnaise, poivre,
Neufchdtel, échalotes, diali
. LE@AUPHIN%, .
Assette de fromages 7€90 BAR / BRASSERIE / SALON DE THE
ler la liste des allergénes. L'abus d'alcool esl dangereux, 4 consommer avec modération.



